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1. Ludské zdroje

Ciele v roku 2013 a ich plnenie:
+ zadatie siedmich habilita¢nych konani a ukonéenie troch habilitatnych konani,
- Ciastoéne splnené, v $tadiu plnenia
« zadatie troch vymenGvacich konani za profesorov aukondenie jedného
vymenuvacieho konania za profesora,
- splnené
» obsadenie pedagogického miesta na Katedre mikrobiologie,
- splnené
» obsadenie dvoch miest vedecko-vyskumnych pracovnikov na Katedre spracovania a
skladovania rastlinnych produktov a Katedre hodnotenia a spracovania Zivo€iSnych
produktov,
- splnené, v $tadiu plnenia

Ciele v roku 2014:

« dosiahnut’ 42% zastipenie profesorov a docentov zo vsetkych pedagdgov,

+ obsadenie miesta vedecko-vyskumného pracovnika s PhD. prostrednictvom konkurzu
na Katedru fyzioldgie Zivocichov,

« transformdcia miesta technického pracovnika na vedecko-vyskumného pracovnika
s PhD. na Katedre mikrobiolégie,

2. Vychovnovzdelavacia ¢innost

Ciele v roku 2013 a ich plnenie:
» priprava podkladov pre komplexnt akreditaciu $tudijnych programov FBP, ktord sa
uskutocni v roku 2014,
- splnené, v $tadiu plnenia
» zavedenie a vyuZzivanie E-learning v module MOODLE,

- nesplnené,

» aktualizécia ponukanych predmetov katedrami FBP.
- splnené

Ciele v roku 2014

« realizécia vyutby SP Bezpeénost a kontrola potravin v jazyku anglickom (II. stupeti) ,

» samohodnotiaca sprava vramci vnutorného systému zabezpefenia kvality
vzdelavania,

» vypracovanie akéného planu zabezpecenia kvality vzdelavania,

* priprava materialov na akreditaciu SP FBP.,
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3. Vedeckovyskumna ¢innost

Ciele v roku 2013 a ich plnenie:

Na zaklade zamerania vyskumnych projektov rieSenych na FBP vroku 2013 sa

vedeckovyskumna praca v oblasti biotechnologického vyskumu koncentruje na nasledovné
oblasti:

determinaciu genetickych markerov na urovni polymorfizmu DNA a bielkovin pre ucely
zistenia genetickej diverzity cerelii a pseudocerealii,
$tadium  vplyvu  prirodnych  latok  protekénych  (pel, propolis, resveratrol,
probiotikd), Skodlivych (mykotoxiny), ako aj nebezpe¢nych (tazké kovy, pesticidy) na
Zivogisne bunky (in vitro), na mikrobialne bunky (in vitro), ako aj na organizmus malych
hospodarskych zvierat (in vivo),
magneticku separaciu spermii a kmetiovych buniek (izolacia z krvi a kostnej drene),
antibioticka rezistencia mikroorganizmov vo vztahu k bezpe¢nosti potravin,
izolacia a charakteristika vzoriek mikroorganizmov izolovanych zo substritov alebo
produktov zo sledovanych procesov fermentovania (kompostovanie, tvorba bioplynu,
vyroba vina), obilnin a zpddy oSetrenej pesticidmi a charakteristika izolovanej
mikrocendzy konvenénymi a molekularno-biologickymi metédami
- VvicSina cielov vedeckovyskumnej cinnosti Jednotlivych
vedeckovyskumnych timov biotechnologického vyskumu je splnend, resp.
v §tddiu plnenia, pracovnici fakulty sa vyrazne zapojili do pripravy
konstrukénych a odbornych Cinnosti v ramci budovania vyskumného
centra  AgroBioTech, Aktivita 1.4 (Aplikovany  vyskum v
experimentdlnych biotechnologidch

* V oblasti biotechnologického vyskumu sa na fakulte buduje Centrum excelentnosti pre

bielo-zelenu biotechnoldgiu,
- splnené, realizdacia prvych odbornych aktivit

V oblasti potravindrskeho vyskumu bola v roku 2013 pozornost’ sistredend na nasledovné
oblasti:

Stidium pritomnosti a moZnosti elimindcie rizikovych faktorov Zivotného prostredia,
analyza obsahu rizikovych kovov v potravinach rastlinného a Zivo¢isneho povodu,
posudzovanie kvality potravinovych surovin a potravin z hl'adiska obsahu bioaktivnych
zloZiek s pozitivnym vplyvom na ludské zdravie (polyfenolové zluceniny, vitaminy,
vybrané stopové prvky a pod.), analyza antioxidaénej aktivity vybranych flavonoidov
a fenolovych kyselin, a moZnosti pozitivneho ovplyviiovania ich zmien v potravinach,
vyuzitie biologicky aktivnych zloZiek rastlinnych surovin pri vyrobe potravin
s definovanymi vlastnost'ami (potravin s pridanou hodnotou), optimalizicia receptirnych
postupov s cielom zachovania nutri¢nej, technologickej aj senzorickej kvality,

sledovanie a hodnotenie reologickych modelov spravania sa pekarskych polotovarov a ich
vzt'ah ku kvalite findlnych vyrobkov,

hodnotenie kvality sladovnickeho jaémetia z hl'adiska jeho d’alSieho spracovania na slad
a pivo, optimalizacia sladovnickych a pivovarskych technologii,
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« aplikacia senzorickych, chemickych a biologickych metéd hodnotenia kvality surovin
a potravin pri zhodnocovani polnohospodarskych produktov s cielom rozsirenia zdrojov
ziskavania cennych funkénych segmentov potravin,

« environmentalne, fytopatologické a toxikologické aspekty fuzariéz potravin vo vztahu
k potravinovej bezpecnosti,

« autentifikicia potravin vo vztahu kalergénom s vyuzitim molekuldrno-biologickych
a imunochemickych metdd,

+ optimalizdcia molekuldrno-biologickych metéd na detekciu  mikroorganizmov
v potravinach

* bezpecna produkcia hydinového mésa.

- vi&Sina cielov vedeckovyskumnej innosti jednotlivych vedeckovyskumnych
timov v rdmci potravindrskeho vyskumu je splnend, resp. v Stidiu plnenia,
pracovnici fakulty sa vyrazne zapojili do pripravy konStrukénych a
odbornych &innosti v ramci budovania vyskumného centra AgroBioTech,
Aktivita 1.3 (Aplikovany vyskum v experimentdlnych technolégidich potravin
a vyZive Pudi)

Ciele v roku 2014
Rozhodujucou aktivitou v ramci vyskumnej prace na FBP bude budovanie vyskumnych
centier — AgroBioTech a Centrum excelentnosti pre bielo-zelent biotechnolédgiu.

Na zdklade aktualne rieSenych projektov andvrhov projektov bude v oblasti
biotechnologického vyskumu pozornost sistredend na:
- aplikdciu molekularno-biologickych metdd pri analyzach markerov kvality rastlinnych

surovin, detekciu genetickej variability obilnin, detekciu exogénnych aendogénnych
regulatorov reprodukénych funkcii Zivo€ichov, toxinogénnych mikromycét, mykotoxinov
a biologicky aktivnych latok s rastlinnych surovinach, aplikédciu biotechnologickych met6d
za U¢elom zachovania Zivo¢i§nych genetickych zdrojov, vyuzitie molekuldrnych metdd pre
autentifikdciu potravin vo vztahu k alergénnym a nealergénnym zlozkam,

- vyuZitie mikroorganizmov na pripravu enzymov, sacharidov  a mikroelementmi
fortifikovanych buniek vyuZitenych na upravu nutriénych vlastnosti surovin a potravin,

» vyskum u¢inkov prirodnych latok protekénych, rizikovych faktorov Zivotného prostredia
(xenobiotik), ich toxicky, resp. protektivny G¢inok na rozliéné typy buniek pochadzajuce z
reprodukénych orgénov,

- izol4ciu a charakteristiku mikrocendzy zo substratov alebo produktov zo sledovanych
procesov fermentovania (kompostovanie, tvorba bioplynu, vyroba vina), obilnin a z pody
oSetrenej pesticidmi,

- antioxidaény potenciél prirodnych latok v eliminacii negativnych u¢inkov kontaminantov
prostredia na zivo¢i$ne bunky,

- vyskum v oblasti magnetickej separacie a kryokonzervacie spermii a kmenovych buniek
hospodarskych zvierat alebo aplik4cie regulatorov hormondlnych latok za ucelom
ziskavania embryi.
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V oblasti potravindrskeho vyskumu bude pozornost’ sistredena na:

sledovanie bezpetnosti potravového retazca z hl'adiska obsahu rizikovych kovov
v pddach a nasledne moznosti minimalizacie ich vstupov do rastlinnych produktov,
hodnotenie technologickej kvality surovin a potravin rastlinného pdvodu v stlade
s d’al$imi spdsobmi ich vyuzitia,

vyskum zmien a zabranenie vzniku neZiaducich $kod a strat v priebehu pozberového
spracovania a skladovania rastlinnych produktov, potravin rastlinného a Zivo¢iSneho
pdvodu, optimalizaciu podmienok skladovania z hl'adiska kvality a ekonomiky,

$tadium nutri¢nych a antinutri¢nych latok v pol'nohospodarskych plodinéch,
$tadium rastlinnych biologicky aktivnych zloZiek a moZnosti ich vyuZitia pri vyrobe
potravin s pridanou hodnotou,

analyzu obsahu a antioxidacnej aktivity vybranych flavonoidov a fenolovych kyselin
a moznosti pozitivneho ovplyviiovania ich zmien v potravinich,

analyzy biologicky Gi¢innych komponentov netradiénych, resp. marginalnych plodin,
determindciu U¢inkov a celuldrnych mechanizmov biologicky aktivnych latok,
vyuzitie tradiénych aj nekonvenénych surovin pre pripravu funkénych potravin,
vyskum a vyvoj novych typov zdraviu prospe$nych potravin rastlinného a Zivoc¢isneho
povodu,

$tidium termochemickych zmien a textury potravin vo vztahu kich bezpenosti
a kvalite,

senzorické analyzy potravin, vratane nadizajnovanych potravin s pridanou hodnotou,
verifikdcia marginalnych postupov hodnotenia v senzorickej analyze,

optimalizaciu pekarskych technoldgii, sledovanie a hodnotenie reologickych modelov
spravania sa pekarskych polotovarov a ich vztah ku kvalite findlnych vyrobkov,

optimalizaciu kvasnych technoldgii (vyroba piva, vina), charakteristiku a klasifikdciu
aromatickych latok vo vine,

vyskum ovocia a zeleniny z hl'adiska ich nutri¢nej a technologickej kvality na r6zne
typy vyrobkov,

hodnotenie kvality sladovnickeho ja¢mena z hl'adiska jeho d’alSieho spracovania na
slad a pivo, optimalizacia sladovnickych a pivovarskych technologii,

analyzu vyskytu a moznosti vstupu rizikovych skupin mikroorganizmov do potravin
Zivo¢isneho pdvodu a $tidium toxickych aspektov mykotoxinov na Zivoc¢isne bunky in
vitro,

analyzy antioxidaéného potencidlu prirodnych latok ich vplyvu na elimindciu
negativnych G¢inkov kontaminantov prostredia na Zivo¢iSne bunky,

Stadium vplyvu aplikacie prirodnych kfmnych aditiv na mésova uZitkovost’, kvalitu
a stabilitu mésa kur¢iat,

odolnost’ vybranych skupin mikroorganizmov ovplyviujucich kvalitu mlieka voci
podmienkam sanitacie a ich schopnost’ tvorit” biofilm,

prirodné latky s antiradikdlovou aktivitou ako stimulatory a stabilizatory v produkcii
a spracovani kuracieho misa,

aplikacia poznatkov nutrigenetiky a nutrigenomiky do personalizovanej bezpenosti
potravin umoZiluje prispdsobit’ zloZenie vyzivy tak, aby vyhovovala osobnym
poziadavkdm konzumenta. Vytvorenie systému vhodnych nutrigenetickych markerov,
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a nasledné vytvorenie vhodnej kombinacie fytoestrogénov zabezpeCujucich
maximalizéciu ich G¢inku na organizmus seniorov formou funkénej potraviny,

Pre d’alsi rozvoj vedecko—vyskumnej prace na FBP je nevyhnutné:
» vyskumnu ¢innost’ zdkladnych pracovisk zamerat' na eurdpsky vyskumny priestor
a priority vedeckych programov EU,
+ kazdoro¢ne vyhodnocovat’ publikaéni ¢innost’ v konkurze ,,Cena dekana FBP za najlepsi
vystup vedecko-vyskumnej ¢innosti®,
« vytvarat medzi-katedrové kolektivy s vyuzitim interdisciplinarnych  pristupov
a efektivneho vyuzivania $pickovej techniky,
« zvySovat kvalitu doktorandskej vychovy sddrazom na uroverl poznania, exaktnost
vyskumu, pobyty v zahrani¢i a publika¢nu aktivitu,
+ zvysit publika¢nt aktivitu vedecko-pedagogickych a vedecko-vyskumnych pracovnikov
najmi v karentovanych ¢asopisoch,
+ vytvarat konzorcid s vyskumnymi pracoviskami a potravinarskym priemyslom s ciel'om
efektivneho rieSenia projektov a vyuzitia pristrojového potencidlu fakulty,
« pripravu koncepcii, overovanie metodik a vedecké budovanie Specialnych laboratorii
v ramci projektu ,,Vybudovanie centra AgroBioTech (ABT)*.
» v ramci projektu AgroBioTech vybudovat’ nasledovné laboratoria:
Vyvoj potravin s pridanou hodnotou,
Laboratorium tukov a olejov,
Experimentdlny pivovar,
Laboratorium ndpojov,
Laboratorium potravin Zivocisneho pévodu,
Laboratorium analyz biologicky cennych ldtok,
Laboratorium vyzZivy ludi,
Laboratorium fyzikalnych viastnosti surovin a potravin,
Laboratorium Zivocisnych biotechnoldgii,
Laboratorium rastlinnych biotechnoldgii,
Laboratorium experimentdlnej biologie,
Laboratorium experimentdlnej mikrobioldgie,
Laboratérium mikroskopickych analyz,
Laboratérium spektroskopickych analyz,
Laboratorium genetickych analyz.

Na FBP v ak. roku 2013/2014 $tuduje 53 doktorandov v dennej forme a 18 v externej forme
Stadia. V ak. roku 2012/13 uspesne ukon¢ilo $tudium 22 absolventov dennej a 5 absolventov
externej formy Studia.

Témy dizertadnych prac vychadzaj z problematiky rieSenej v rdmci vyskumnych projektov.

4. Medzinarodné vztahy

Ciele v roku 2013 a ich plnenie:
« zvySenie zapojenia sa fakulty do medzindrodnych projektov,
- splnené, v stadiu plnenia
=  vroku 2013 sa FBP podielala na 2 projektoch COST
 rozSirovanie spoluprace s tradi¢nymi, ale aj novymi partnermi v rdmci Eurépy pri
priprave vedeckych projektov a vymene poznatkov z oblasti vychovno-vzdelavacieho
procesu a koncipovanie $tudijnych programov v cudzom jazyku,



- splnené, v stdidiu plnenia
* vroku 2013 bola podpisand zmluva pre spolo¢nych Studijny program
v anglickom jazyku so zameranim na Biotechnolégie a Bezpe¢nost
potravin so 7 zahrani¢nymi univerzitami
vysielanie pracovnikov fakulty na medzinarodné vedecké konferencie, na Studijné
pobyty a pracovné cesty do zahranicia,
- splnené, v $tidiu plnenia
stimulovat’ zaujem na rozsiahlejSie zapojenie pracovnikov fakulty do ucitel'skych a
pracovnych mobilit, ziskanie vy38ieho po¢tu hostujucich lektorov, resp. zahrani¢nych
ucitel’'ov na fakulte,
- splnené, v stdidiu plnenia
» v roku 2013 narast oproti roku 2012.
rozvijat' medzindrodn spoluprdcu a zahraniéné vztahy fakulty sdorazom na
participaciu na programoch EU a bilateralnych a multilateralnych zmluvach;
- nesplnené, v $tadiu plnenia
hladanie moZnosti rozSirenia poltu Studijnych pobytov Studentov, pedagoégov
a vedeckych pracovnikov v zahrani¢i na zaklade bilateralnych zmluv, ale aj cestou
medzinarodnych programov Socrates, Phare, Erasmus, Leonardo da Vinci, CEEPUS,
SAIA, SCIEX, NSP, TEMPUS a dal§ich.
- splnené, v Stadiu plnenia
» vyroku 2013 FBP ziskala projekt CEEPUS freemover al projekt
Tempus ako partner s LotySskom,
vytvaranie predpokladov na rozvoj novych foriem vzdeldvania v spoluprdci so
zahraniénymi partnermi a podporovanie medzindrodnych a interdisciplindrnych
programov v cudzom jazyku najmi na druhom a tretom stupni Studia,
- splnené, v §tadiu plnenia
rozvijat’ prihraniéni spolupracu v ramci vedeckovyskumnej a vychovno-vzdeldvace;
¢innosti,
- splnené,
implementovat’ ECTS ako komunikativny a prenosovy néstroj na uznavanie vysledkov
zahraniénych Studijnych pobytov,
- splnené,
zvysit' stupeni internacionalizacie vzdelavania a prostrednictvom vyuZivania novych
foriem vyucby a jej neustalou aktualizaciou pripravit’ absolventov fakulty na uspesné
pbsobenie v multikultirnom prostredi v eurépskom i svetovom rozmere,
- CiastoCne splnené,
vytvarat’ predpoklady na zvySenie zaujmu Studentov zo zahranicia o Studijné pobyty
na fakulte a dosiahnut’ dvojsmernost’ tudentskych mobilit,
- splnené, v Stdadiu plnenia
skvalitfiovat’ prostredie a podmienky pre prijimanie zahrani¢nych hosti a zabezpecenie
ich pobytu.
- splnené, v Stadiu plnenia
» Medzinadrodna letna $kola v Rusku pre §tudentov z ¢lenskych krajin EU
(Gul 2013)
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» Navrh aktivit s partnermi z Kazachstanu, Indonézie a Thajska.
- splnené
navrh aspolu v sucinnosti s vedenim univerzity udelenie titulu Cestného doktora
Dr.h.c. prof. MVDr. Lészlovi Bardosovi, PhD. zo Szent Istvan University v G6ddllo,
Mad’arsko.

- splnené

Ciele v roku 2014

stanovit’ kritérid pre motivaciu a hodnotenie vyu€by v cudzom jazyku pre Studentov
Erasmus a CEEPUS,
vy&lenit’ finanéné prostriedky na odmeny ugitel'ov, zabezpecujicich vyucbu Studentov
Erasmus a Ceepus v cudzom jazyku podla vopred stanovenych kritérii,
postupne odstratiovat’ nedostatky v uplattiovani ECTS na FBP SPU v Nitre. V ramci
toho na fakulte zabezpegit’ vydavanie ,,Potvrdenia o uznani skuSok* Studentom, ktori
absolvovali $tudijny pobyt Erasmus v zahranici,
vytvéarat $irSie moznosti pre odborné stdze Erasmus naSich Studentov v zahraniCi
formou uzatvarania d’al$ich bilaterdlnych zmlav so spolahlivymi partnermi ako
prijimajtcimi (alebo sprostredkovatel'skymi) organizaciami,
venovat’ vyssiu pozornost’ definovaniu pracovnej naplne Studenta na staZi tak, aby
bola v stlade s poZiadavkami jeho $tudijného programu. V prihlaske jasne deklarovat
spdsob uznania staZe (prideleny podet kreditov alebo iba sti¢ast’ dodatku k diplomu),
za Ulelom zatraktivnenia $tddia na FBP, SPU v Nitre vytvorit podmienky pre
samoplatcov z tretich krajin na inZinierskom a doktorandskom stupni Studia,
zvysit' aktivity, zamerané na propagaciu FBP, SPU za u¢elom zvySenia poctu
zahrani¢nych Studentov,
rozvoj interdisciplinarnych projektovych aktivit a prileZitosti pre akademické mobility
a profesiondlne kontakty. Vroku 2014 zorganizovat nasledovné centralne
koordinované aktivity (vyuZivajuce doterajsie bilaterdlne zmluvné a ¢lenské vztahy):

- medzinarodna letna $kola organizovana SPU v spolupraci s FBP,

- prijat’ na §tadium doktorandov z krajin treticho sveta.

5. Praca s verejnostou

Ciele v roku 2013 a ich plnenie:

°

aktualizacia novej web stranky fakulty,
- splnené, plnenie priebeZne
kontinudlne sa zudastiiovat’ vSetkych prezentanych akcii fakulty na zéklade vyzvy
univerzity, ministerstva resp. regionalnych a narodnych organizacii,
- splnené, plnenie priebeine
aktivne vyuzivat’ dostupné masmedidlne prostriedky k propagdcii fakulty.
- splnené, plnenie priebeZne

Ciele v roku 2014

organizovanie ,,Diia otvorenych dveri “ na pode fakulty a ,,Informa¢nych dni* o FBP
v regiénoch Slovenska,




« s podnikovo-hospodarskou zakladfiou organizovat stretnutia zéastupcov fakulty
a $tudentov s manaZmentom podnikov, firiem, persondlnych agentir k pracovnym
ponukam a moznostiam vz4jomnej spoluprace,

+ doplnenie web stranky fakulty o zahrani¢né mobility, projekty atd’.

6. Technicky a materialny rozvoj fakulty

Ciele v roku 2013 a ich plnenie:

Navrh na rekonstrukéné prace a opravy pre rok 2013

Katedra

Nazov prace

KFZ

Uprava miestnosti pre doktorandov — stavebné a maliarske prace- splnené

KHBP

Rekonstrukcia poslucharne BH 01 - splnené

Oprava strechy a toaliet - nesplnené

Vymena okien, radiatorov a dveri - nesplnené

Uprava chodby — vymena podlahoviny a maliarske prace - nesplnené
Vymena podlahovej krytiny na 2 chodbéch - nesplnené

Vymena okien v starej asti budovy - nesplnené

Zateplenie starej Casti budovy - nesplnené

Oprava strechy -zatekanie v niektorych Castiach - nesplnené

KHSZP

Rekonstrukcia cvi¢ebne AP-02 — nesplnené

KSSRP

Oprava skladu chemikalii — nesplnené

Rekonstrukcia laboratdria — kompletna vymena stolov a digestorov — splnené
Rekonstrukcia cvi¢ebne AT-41 KSSRP — splnené

Dokondit’ rekonstrukciu technologického laboratéria — nesplnené

KMi

Montaz hlasi¢ov unikov plynu vo vietkych miestnostiach, kde sa pracuje s plynom —
nesplnené

V cvigebni AZ-31-uplna rekonstrukceia (lab. stoly, steny, osvetlenie, podlaha, Glozné a
nosné priestory atd’.) — nesplnené

Vymena podlahoviny na chodbe katedry — nesplnené

Vymalovat’ a vymenit’ podlahovinu aspoti v 3 miestnostiach na katedre urCenych pre
pedagdgov— nesplnené

Rekonstrukcia digestorov — splnené

KCH

Rekonstrukcia vyskumnych laboratorif €. 23, 24 a 21 — splnené
Odstranenie nefunkénych digestorov — splnené

KBB

Rekonstrukcia elektrorozvodov - splnené

Ciele v roku 2014

Navrh na rekonstrukéné prace a opravy pre rok 2014

Katedra

Nazov prace

v

KFZ

Rekonstrukcia digestorov v cvidebni AT 01 aLaboratéria klinickej hematolégie
a biochémie, stavebné a maliarske prace.

Uprava chodby — vymena podlahoviny, vstavanych vitrin a maliarske prace.

KHBP

Zateplenie starej Casti budovy.
Oprava strechy -zatekanie v niektorych Castiach.

KHSZP

Rekonstrukcia cvi¢ebne AP-02.
Rekonstrukéné prace v ramci suasného Viviria.

KSSRP

Rekonstrukéné prace v technologickom laboratériu (v suteréne, dokoncenie
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rekonstrukcie).
Rekonstrukéné prace v suteréne pavilonu T (podhlady, podlahy, omietka, maliarske
prace).

e Rekonstrukéné prace priestorov Vivaria.
e Oprava skladu chemikalii.
e Vymena podlahovej krytiny na chodbe katedry (4. poschodie).
e Vymena podlahoviny na chodbe katedry.
e Montaz hlasi¢ov tnikov plynu vo vietkych miestnostiach, kde sa pracuje s plynom
KMi e V cviebni AZ-31-plna rekon3trukcia (lab. stoly, steny, osvetlenie, podlaha, Gilozné a
nosné priestory atd’.).
e Vymalovat a vymenit podlahovinu aspofi v 3 miestnostiach na katedre uréenych pre
pedagogov.
KBB o Rekonstrukcia RI pavilénu.
D-FBP | ° Prehradenie poslucharne BH mobilnym systémom, umoziiujiicim vyuzitie posluchérne

v ramci vyu¢by menej poetnych skupin.

V Nitre, diia 14. novembra 2013

] /M, CSc.

dekan FBP

prof:

s



