Aktualizacia dlhodobého zameru rozvoja Fakulty biotechnolégie a
potravinarstva SPU v Nitre na rok 2012

1. Ludske zdroje

Primarnou funkciou fakulty je vzdelavat’ a vychovavat’ absolventov, pre ktorych vzdelanie
ziskane na FBP SPU v Nitre bude znamenat’ pevny zaklad ich profesionalnej kariéry. Diplom
absolventa FBP SPU v Nitre musi v praxi znamenat vstupenku k tym najlepSim
zamestnavatel'om. VSetky aktivity uCitel'ov a rozhodnutia vedenia fakulty by mali vzdy viest
k vytvaraniu predpokladov k Gspe$nému uplatneniu nasich absolventov v praxi.

Ciele v roku 2012:

podporenie  aspolupodielanie sa na vytvarani novych $tandardnejsich
a systematickejSich minimalnych kritérii habilitatného konania akonania na
vymenuvanie protesorov v rdmci jednotlivych Studijnych odborov,

zaCatie Styroch habilita¢nych konani a dvoch konani na vymenuvanie za profesorov,
prijatie systemizécie pracovnych miest na fakulte udrZat’ persondlne poziadavky pre
obsadenie pedagogickych a zvysit’ podiel vedecko-vyskumnych pracovnikov,
priprava a akceptacia kritérii pre rozdelenie osobnych priplatkov na zaklade evaluécie
pedagogickych pracovnikov,

vramcl vyberovych konani nadalej dosledne dbat’ na odborni a jazykowvu
pripravenost’ uchadzafov a ich po¢itatové vedomosti a zruénosti,

pripravit’ systém vnutornej evaluacie na fakulte a systém riadenia kvality na fakulte.

2. Vychovnovzdelavacia ¢innost
Ciele v roku 2012

V roku 2012 FBP pripravila na akreditaciu SP Vinarstvo pre I. stupeni §tudia v SO
6.1.13 Spracovanie pol'nohospodarskych produktov a akredita¢ny spis pre priznanie
habilitacie a inauguracie v SO Bioldgia.

V ramci1 opera¢ného programu Vzdelavanie, do ktorého je fakulta zapojena, sa v roku
2012 kompletizuje pedagogicka dokumentacia a uéebné texty v jazyku anglickom pre
SP Bezpeénost' a kontrola potravin pre 1. stupen stadia. Vyucba v jazyku anglickom
celého SP sa zagne realizovat’ od ak. roku 2013/2014.

V letnom semestri ak. roku 2011/12 fakulta hodnoti 6 predmetov v ramci Smernice na
priebezné zistovanie a vyhodnocovanie Urovne kvality nadobudania vedomosti
a rozvoja zrucnosti, ktora bola vypracovana v zmysle eurdpskeho systému hodnotenia
kvality vzdelavania.



3. Vedeckovyskumna c¢innost’

Na zaklade zamerania vyskumnych projektov rieSenych na FBP vroku 2012 sa
vedeckovyskumna préaca v oblasti biotechnologického vyskumu koncentruje na nasledovné

oblasti;

determinacia genetickych markerov na urovni polymorfizmu DNA a bielkovin pre
ucely zistenia genetickej diverzity ceredlii a pseudocerealii,

priprava prirodnych zdrojov selénu a inych mikroelementov s vyuzitim mikrobialnych
producentov,

magneticka separacia spermii a kmenovych buniek (izolacia z krvi a kostenej drene),
kryokonzervacia spermii, embryi a kmenovych buniek hospodarskych zvierat,
detekcia spermiefagocytujucich buniek v ejakulate kralika,

nutrigenomika,

analyza uCinkov prirodnych latok protekénych (pel, propolis, resveratrol,
probiotikd), Skodlivych (mykotoxiny), ako aj nebezpeénych (t'azké kovy, pesticidy) na
zivoCiSne bunky (in vitro) ako aj organizmus zvierat (in vivo),

testovanie ucinkov prirodnych latok (vcelie produkty, probiotikd, polyfenoly) na
mikrobialne bunky (in vifro) ako aj na organizmus malych hospodérskych zvierat (in
Vivo),

antibroticka rezistencia mikroorganizmov vo vztahu k bezpe¢nosti potravin,

1zolacia a charakteristika vzoriek mikroorganizmov izolovanych zo substratov alebo
produktov zo sledovanych procesov fermentovania (kompostovanie, tvorba bioplynu,
vyroba vina), obilnin a zpddy oSetrenej pesticidmi a charakteristika izolovane;
mikrocendzy konvenénymi a molekularno-biologickymi metdédami.

V oblasti biotechnologického vyskumu sa na fakulte buduje Centrum excelentnosti pre
bielo—zeleni biotechnolégiu, kde prave ,zelend biotechnolégia“ ma vyrazny podiel vo
vedeckom zamerani FBP.

V oblasti potravinarskeho vyskumu bude v roku 2012 pozornost’ ststredend na nasledovné
oblasti:

bezpecnost’ potravového retazca z hl'adiska pritomnosti rizikovych faktorov Zivotného
prostredia, obsahu rizikovych kovov v potravinach rastlinného a zivo¢isneho pévodu,
ako aj na skimanie vzt'ahu kontaminécie jednotlivych zloziek Zivotného prostredia k
hygienickej kvalite potravinovych surovin,

posudzovanie kvality potravinovych surovin a potravin zhladiska obsahu
bioaktivnych zloZiek s pozitivnym vplyvom na Pudské zdravie, ako st polyfenolové
zlueniny, vitaminy a vybrané stopové prvky,

analyza obsahu a antioxidacnej aktivity vybranych flavonoidov a fenolovych kyselin,
a moznostl pozitivneho ovplyviovania ich zmien v potravinach,

bezpecna produkcia hydinového misa,

environmentalne, fytopatologické a toxikologické aspekty fuzaridz obilnin vo vztahu
k potravinovej bezpecnosti cerealnych produktov,



* vyuzitie biologicky aktivnych zloziek rastlinnych surovin pri vyrobe potravin s
definovanymi vlastnost'ami (potravin s pridanou hodnotou),

* sledovanie a hodnotenie reologickych modelov spravania sa pekarskych polotovarov
a 1ch vztah ku kvalite finalnych vyrobkov,

* hodnotenie kvality sladovnickeho jaémetia z hl'adiska jeho d’alieho spracovania na
slad a pivo, optimalizaciu sladovnickych a pivovarskych technoldgii,

* aplikacia senzorickych, chemickych a biologickych metdéd hodnotenia kvality surovin
a potravin pri zhodnocovani pol'nohospodarskych produktov s cielom rozsirenia
zdrojov ziskavania cennych funkénych segmentov potravin,

* autentifikacia potravin vo vztahu k alergénov s vyuZitim molekularno-biologickych
a imunochemickych metdd,

* optimalizdcia molekuldrno-biologickych metdd na detekciu mikroorganizmov
v potravinach.

V ramci pripravy projektov SF EU fakulta pripravila apodala zaciatkom roku 2012
projekt vo vyzve 1.1. s ndzvom Inovécia infrastruktiry pre vyskum a vyvo] bezpecnosti a
kvality potravin — INFRAFOOD, zaroveii sa podiel'a na priprave podkladov pre Centrum
vyskumu "AGROBIOTECH*.

4. Medzinarodné vztahy

Medzinarodna spolupraca je vyznamnd nielen v celkovom kontexte jej rozvoja, ale aj
zvlast z hladiska jej vzdeldvacej a vedecko-vyskumnej &innosti. Rozvijanie zahrani¢nych
vztahov fakulty je nevyhnutnou sucastou utvérania jej medzindrodného postavenia, pri¢om
prinasa podnety aj pre rozvoj jej vzdelavacej a vedeckovyskumnej ¢innosti. Medzinarodna
spolupraca fakulty by sa mala orientovat’ predovietkym na $taty EU, pri¢om vzhl'adom na
charakter vyuCby a vedecko-vyskumnej &innosti treba rozvijat® primerané vztahy aj
s pracoviskami v d’alSich Castiach sveta. Ziskanie kvalitnych medzinirodnych kontaktov
prispeje aj k posilneniu postavenia fakulty v rdmci Slovenska.

Na zaklade tejto orientdcie predstavuji hlavné ciele FBP v oblasti rozvijania
medzindrodnej spoluprédce a zahrani¢nych vztahov:

e zvySeni¢ zapojenia sa fakulty do medzinarodnych projektov,

 rozsirovanie spoluprdcu s tradi¢nymi, ale aj novymi partnermi v ramci Eurdpy pri
priprave vedeckych projektov a vymene poznatkov z oblasti vychovno-vzdelavacieho
procesu,

e vysielanie pracovnikov fakulty na medzindrodné vedecké konferencie, na $tudijné
pobyty a pracovné cesty do zahranidia,

e stimulovat’ zdujem na rozsiahlejie zapojenie vedecko-pedagogickych pracovnikov
fakulty do ucitel'skych mobilit,

e ziskanie vySSieho poCtu hostujucich lektorov, resp. zahrani¢énych ucitel'ov na fakulte,

e rozvijat medzinarodni spoluprdcu a zahrani¢né vztahy fakulty sddrazom na
participaciu na programoch EU a bilateralnych a multilateralnych zmluvach;



hl'adanie mozZnosti rozirenia poétu Studijnych pobytov Studentov, pedagdgov
a vedeckych pracovnikov v zahrani¢i na zaklade bilaterdlnych zmlav, ale aj cestou
medzinarodnych programov Socrates, Phare, Erasmus, Leonardo da Vinci, CEEPUS,
SAIA, SCIEX, NSP a dal3ich,

koncipovanie Studijnych programov v cudzom jazyku,

vytvaranie predpokladov na rozvoj novych foriem vzdeldvania v spolupraci so
zahraninymi partnermi a podporovanie medzinarodnych a interdisciplinarnych
programov v cudzom jazyku najmé na druhom a tretom stupni $tudia,

rozvijat’ prihrani¢nu spoluprdcu v radmci vedeckovyskumnej a vychovnovzdelavace;
¢innosti,

implementovat’ ECTS ako komunikativny a prenosovy ndstroj na uznavanie vysledkov
zahrani¢nych Studijnych pobytov,

zvySit' stupen internacionalizicie vzdeldvania a prostrednictvom vyuZivania novych
foriem vyucby a jej neustalou aktualizaciou pripravit’ absolventov fakulty na Gspe$né
posobenie v multikultirnom prostredi v eur6pskom i svetovom rozmere,

vytvarat’ predpoklady na zvySenie zdujmu $tudentov zo zahranigia o $tudijné pobyty
na fakulte a dosiahnut’ dvojsmernost’ §tudentskych mobilit,

skvalitilovat’ prostredie a podmienky pre prijimanie zahrani¢nych hosti a zabezpe&enie
ich pobytu.

5. Praca s verejnost'ou

Problematike informovanosti a vztahov s verejnost'ou venovat’ trvali pozornost’ s dérazom na
prejavenie sa FBP ako vyznamného vzdelavacieho, vedeckého a poradenského centra.

Za tymto ucelom bude fakulta pocas roku 2012 rozvijat’ propagaciu FBP najma:

kontinualne sa zucastiiovat’ vSetkych prezentadnych akcii fakulty na zéklade vyzvy
univerzity, ministerstva resp. regionalnych a narodnych organizacii,

pri prilezitosti 10. vyro€ia zalozenia fakulty zorganizovat slavnostné zasadnutie
Vedeckej rady FBP apracovnikov fakulty, pri tejto prilezitosti vydat publikaciu
o fakulte,

pripravu Sablony charakteristiky katedier ajej vyuzitie za Udelom spracovania
slovenskej a anglickej verzie pre web stranku fakulty,

aktivne vyuZivat’ dostupné masmedidlne prostriedky k propagacii fakulty.



6. Technicky a materialny rozvoj fakulty
Ciele v roku 2012

e nadalej hl'adat’ moZnosti rieSenia priestorovych potrieb FBP SPU v Nitre.
Navrh na rekonstrukéné prace a opravy pre rok 2012

- Katedra | Nazov Ei'éce

KFZ * Rekonstrukcia digestorov v cviéebni AT 01 a Laboratériu klinicke; hematoldgie
a biochémie, stavebné a maliarske prace.
Rekonstrukcia laboratdria — kompletna vymena stolov a digestorov.

KSSRP |

¢
|_* Dokondit’ rekonStrukciu technologického laboratéria.
KMi e Rekonstrukcia digestorov
_ ¢ Oprava podlahy a rozvodov v AZ-32
KHSZP | e Rekontrukcia digestorov

KBB | o Opr—a_va vn_i-ljtom)’/gh omietok.
e Maharske prace.

7. Podnikatel’ska ¢innost’

Uplatnenim podnikatel'skej stratégie vedenie fakulty chce v roku 2012 naplnit’ tieto ciele:

e pripravit databazu analyz a spristupnit’ pre oblast’ prvovyroby, spracovania surovin
a potravin - poradenska ¢innost’,

e pripadne prijmy z podnikateI'skej ¢innosti uelovo vyuzit' na inovaciu zdrojov a na
rozvo] vychovnovzdelavacej, vedeckovyskumnej, aplikadnej a edi¢nej ¢innosti.
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